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ALBAREDO PER S. MARCO

30 SETTEMBRE/01OTTOBRE
07/08 OTTOBRE
Costo pass € 36,00
SALOT DI BARILOCC - Piazza S. Marco
Aperitivo dei sapori: pane di segale con Slinzega, “Mascherpa”
stagionata alla “pidoda” con marmellata ai sapori di bosco
Zapel - RAINOLDI

LOCANDA CA PRIULA - Via Brasa

Lasagnette di saraceno al profumo di selvaggina e Pizzoccheri
valtellinesi

Assaggio di Bitto Alpe Piazza d’annata

Orgoglio AZ. AG. PICCAPIETRA

FUNTANA DE L’ORT - Via S. Marco
“Castégn”, mela Valtellina e uva
Arcipretura - FOJANINI

CANTINA CANIVEL “LA LERGNA” - Via S. Marco

Pane di segale con salame nostrano e salame di bresaola, crudo o lardo
speziato, tronchetto di capra con goccia di miele

Sassella - PREVOSTINI

RISTORANTE LA FLORA - Via S. Marco
Polenta taragna con cervo in salmi
Quadrio - NEGRI

CASEIFICIO ALPIBITTO - Via S. Marco
Bisci6la orobica con cioccolato
Drei Es - FAY

BAR LA GIOVA - Piazza San Marco
Caffe

ROSMARKET ALIMENTARI - Piazza San Marco
Grappa valtellinese distilleria “Schenatti”

INFO: WWW.GUSTOSANDOINVALTELLINA.COM
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